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1 Způsob rozpisu cen připravovaných pokrmů (jídel)
Při sestavování jídelního lístku na týden se musí uvádět:

a) složení pokrmů ,

b) hmotnost masa u jednotlivých pokrmů,

c) cenu připravovaných pokrmů.

Při kalkulaci ceny jednotlivých nabízených pokrmů:

a) provádět výpočet dle kuchařských norem provozovatele na jednu osobu, 

b) vycházet z nákupní ceny použitých potravin (dle faktury dodavatele),

c) do konečné ceny zahrnout  také potraviny a přísady k přípravě polévky a nápojů, 

d) samostatně vypočítat cenu každého pokrmu při výběrovém stravování.

Jídelní lístek – příklad rozpisu a kalkulace cen:

    Polévka gulášová …………………………………………………………..
  5,50 Kč        

1. 125 g Sekelský guláš, houskový knedlík  ……………………………….
23,30 Kč 

2. 150 g Vepřové výpečky, houskový knedlík, zelí…………………………
25,50 Kč

    Čaj, cukr ………………………………………………………………………   1,50 Kč 

a) Kalkulace ceny hlavního jídla:  Sekelský guláš  (pro 1 osobu) 

	 P.č.
	Potravina
	Množství

v g

(ks, l )
	Cena za jednotku

v Kč
	Cena

za potravinu

v Kč

	1.
	Vepřová plec 
	125
	90,-
	         11,25

	2.
	Sádlo
	13
	60,-
	           0,78

	3.
	Cibule
	50
	10,-
	 0,50

	4.
	Sůl
	1,5
	7,-
	 0,10

	5.
	Paprika mletá
	1,6
	50,-
	 0,08

	6.
	Kmín
	1,6
	50,-
	 0,08

	7.
	Kopr
	1,6
	40,-
	 0,06

	8.
	Česnek
	5
	20,-
	 0,10

	9.
	Zelí kysané
	85
	20,-
	 1,70

	10.
	Kysaná smetana
	0,1
	52,-
	 5,20

	
	Celkem                    
	         19,85


b) Kalkulace ceny přílohy: vídeňský houskový knedlík

	P.č.
	Potravina
	Množství

v g 

(l, ks)
	Cena za jednotku

v Kč
	Cena

za potravinu

v Kč

	1.
	Žemle
	1
	    1,50
	1,50

	2.
	Máslo
	5
	22,-
	0,11

	3.
	Mléko
	20
	11,-
	0,22

	4.
	Vejce
	1/2
	   3,-
	1,50

	5.
	Mouka hrubá
	15
	   8,-
	0,12

	
	Celkem
	3,45


c) Cena hlavní jídla 1

· polévka

     5,50  Kč
· pekelský guláš
 +19,85  Kč
· houskový knedlík
+    3,45 Kč
      Celkem                                 28,80 Kč

2 Účet stravního hospodaření

Účet stravního hospodaření vedou všechny útvary resortu MO. Vyúčtování peněžního stravního hospodaření se provádí v obchodních cenách v účtu stravního hospodaření. Všechny doklady spojené s účtem stravního hospodaření se roztřídí a uloží do očíslovaných složek, a to:

a) ve složce č. 1 se zakládají všechny doklady evidované v účtu stravního hospodaření (průpisy nebo ověřené kopie faktur, dobropisy, deník stravovaných a měsíční vyúčtování náležitosti stravného);

b) ve složce č. 2 se ukládá zásobník potravin a všechny doklady, na jejichž základě v něm byly prováděny změny;

c) ve složce č. 3 se ukládají přehledy o počtech stravovaných s připojenými doklady;

d) ve složce č. 4 se ukládají jídelní lístky;

e) ve složce č. 5 se ukládá vyúčtování krmiva;

f) ve složce č. 6 se ukládají účty stravního hospodaření odloučených jednotek za samostatně účtované akce (cvičení).

Obdobným způsobem se roztřídí i dílčí části účtu stravního hospodaření (např. vyúčtování cvičení apod.). Účetní doklady lze zpracovávat v příslušných uživatelských programech PC. Obsah tiskopisů uvedených v této příloze je závazný, formu lze upravit podle použitého programu. Účetní doklady se označují položkami. V čitateli pořadovým číslem a ve jmenovateli číslem měsíce tak, jak jsou v účtu stravního hospodaření zaevidovány. Pořadová čísla položek se číslují každý měsíc samostatně.

Zápisy v účtu stravního hospodaření se provádějí v pořadí, jak byly převzaty nebo vyhotoveny účetní (daňové) doklady. Jako první položka je převod počáteční zásoby potravin do účtu POTRAVINY – příjem a obalů na účet OSTATNÍ – příjem.

Na účet POTRAVINY – příjem se účtují všechny přijaté potraviny (kromě inventurních přebytků) a na účet POTRAVINY – výdej  všechny vydané potraviny (kromě výdajů určených ke spotřebě vlastním útvarem, které se účtují až při měsíční uzávěrce a kromě inventurních schodků zjištěných v průběhu nebo na konci měsíce). Dále se zde zapisuje hodnota potravin vydaných ke spotřebě mimo přípravu stravy a hodnota skutečných schodků (po provedené záměně).

Na účet OSTATNÍ – příjem nebo OSTATNÍ – výdej se zapisuje hodnota inventurní zásoby fakturovaných vratných obalů počátkem měsíce a postupně do příslušných sloupců hodnota přijatých nebo vrácených vratných obalů, včetně hodnoty jejich inventurních přebytků nebo schodků.

Dále se zde průběžné zapisuje (tj. současně na stranu příjem a výdej) náklady, které nesmějí ovlivňovat stravní hospodaření, a to hodnota:

a)  krmiva nakoupeného (vráceného, prodaného);

b)  spotřebních fakturovaných obalů, které dodavatel účtuje, ale nepřijímá zpět;

c)  nakoupených nebo vrácených nespotřebních obalů vojenské správy;

d)  nákladů za opracování nebo výrobu polotovarů u civilních dodavatelů, pokud je jejich nákup povolen velitelstvím Sil podpory; 

e)  škod na potravinách;

f)  faktury za smluvní stravování při bezplatném a naturálním stravování;

g)  náklady na skladování potravin v civilním sektoru;

h)  náklady na zajištění závodního stravování jsou:

i) faktury za smluvní stravování (stravovací poukázky a ostatní smluvní stravování-školní jídelny, restaurace, apod.) a jejich úhrada v členění na jednotlivé zdroje úhrady,

j) faktury za catering (příspěvek z FKSP a cena služby) a jejich úhrady,

k) příspěvek z FKSP u vlastního stravovacího zařízení provozovaného vlastními silami 

Po zapsání všech účetních dokladů v měsíci do účtu stravního hospodaření se zapíše podle inventurního seznamu hodnota skutečné zásoby potravin a skutečná zásoba obalů a krmiva. Při vykazovaných schodcích a přebytcích se podle téhož inventurního seznamu zapíše případná celková hodnota skutečných schodků potravin a případná hodnota inventurních přebytků a schodků fakturovaných obalů.

Po zapsání všech těchto položek se zápisy podtrhnou a sloupce se sečtou. Ostatní příjem a výdej se musí navzájem rovnat (jinak jsou zápisy nesprávné – zpravidla nesrovnalosti v hospodaření s obaly nebo krmivem). Mezi příjmem a výdajem potravin vznikne rozdíl, který představuje úhrnnou peněžní hodnotu spotřebovaných potravin k přípravě stravy. Dále se provedou zápisy jen do výdeje potravin a to v pořadí:

a) spotřeba potravin (na stravování za běžný měsíc);

b) náležitost stravného za běžný měsíc;

c) úspora (schodek) za běžný měsíc (porovnání náležitostí a spotřeby);

d) úspora (schodek) z minulého měsíce;

e) úspora (schodek) ke konci měsíce, která je součtem rozdílu mezi úsporou – schodkem z minulého a běžného měsíce. Na úrovni tohoto řádku v sloupci Poznámka se uvede, kolik procent činí výsledek z náležitosti stravného za uzavíraný měsíc.

Odloučené samostatně hospodařící jednotky zpracovávají vyúčtování stravního hospodaření samostatně. Výsledek jejich hospodaření (inventurní zásoba potravin, fakturovaných obalů, úspora – schodek, náležitost a procentní podíl výsledku hospodaření k měsíční náležitosti) se po kontrole jejich vyúčtování zapisují do účtu stravního hospodaření kmenového útvaru v rekapitulaci pod uzavřené vyúčtování kmenového útvaru. Na nový měsíc se však do účtu stravního hospodaření převádějí u kmenového útvaru jenom údaje z vlastního účtu stravního hospodaření. Odloučené jednotky si převádějí na další měsíc svůj výsledek stravního hospodaření.

Porovnání správnosti výsledku účtu stravního hospodaření se provede:

a) pokud nejsou při inventuře zásob v průběhu ani na konci měsíce vykazovány žádné přebytky ani schodky potravin. Vzniklá úspora (schodek) účtu stravního hospodaření by měla souhlasit s vykázanou úsporou (schodkem) v porovnání spotřeby potravin v zúčtovacím – kontrolním listu k poslednímu dni měsíce;

b) pokud byly při inventuře zjištěny přebytky a schodky potravin a byl proveden jejich rozbor. Hodnota se připíše k výsledku hospodaření na zúčtovacím – kontrolním listu k poslednímu dni v měsíci, a to:

1) vychází-li v něm úspora, zvýší se o peněžní hodnotu inventurních přebytků a skutečných schodků a sníží se o peněžní hodnotu inventurních schodků;

2) vychází-li v něm schodek, zvýší se o peněžní hodnotu inventurních schodků a sníží se o peněžní hodnotu inventurních přebytků a skutečných schodků.

Nedojde-li ani pak ke shodě vykazovaného výsledku hospodaření, překontroluje se účet stravního hospodaření s jednotlivými doklady, a nenalezne-li se nesrovnalost, provede se kontrola spotřeby podle zásobníku potravin. Provedením vzájemného porovnání spotřeby vykázané ve jmenovaných dokladech se určí, kde nesrovnalost vznikla. Nenalezne-li se ani touto kontrolou příčina nesrovnalosti, považuje se za základ výsledek hospodaření účtu stravního hospodaření.

Uzávěrka účtu stravního hospodaření se musí provést do 15. dne následujícího měsíce (u útvaru s odloučenými jednotkami do 25. následujícího měsíce) a spolu se všemi přílohami se musí předložit pověřenému řídícímu orgánu logistiky ke kontrole. Pověřený řídící orgán logistiky jej překontroluje a nejpozději do 20. následujícího měsíce (u útvaru s odloučenými jednotkami do 30. následujícího měsíce) předloží veliteli útvaru ke schválení. 

3 Zúčtovací – kontrolní list 
Zúčtovací - kontrolní list (obal a vložka) je základním účetním dokladem pro výdej a evidenci potravin vydaných k přípravě stravy. Současně slouží jako doklad k evidenci potravin uložených v příručním skladu (ve vozidle hospodářské výdejny při cvičeních apod.), k záznamům kontrolních a zdravotnických orgánů, k povolení výdeje stravy, k porovnání náležitosti a spotřeby potravin, výpočtu hmotnosti porce masa a masných výrobků, souhrnu vydaných potravin pro více hospodářských výdejen, studené stravy a jako seznam dokladů.
Zúčtovací - kontrolní list se vystavuje podle podmínek útvaru a to připravuje-li stravu:

a) podle jednoho jídelního lístku v jedné hospodářské výdejně pořizuje se obal a vložka v jednom výtisku (z toho obal je určen pro sklad a vložka pro hospodářskou výdejnu);

b) podle jednoho jídelního lístku pro větší počet hospodářských výdejen nebo podle různých stravních dávek pořizuje se obal v jednom výtisku, v jednom výtisku vložka pro první hospodářskou výdejnu a ve dvou výtiscích vložka pro ostatní hospodářské výdejny (z toho obal a prvopisy vložek jsou určeny pro sklad); 

c)  pokud není zřízen sklad, zpracuje se pouze vložka v jednom výtisku;

d) při přípravě většího počtu jídel na výběr lze použít obal, který se vhodným způsobem  upraví místo vložek.

V části první se uvádějí názvy jídel a čísla základních materiálových norem nebo souborů jídel, podle kterých má být strava připravována.

V části druhé se uvádí počet stravovaných jednotlivých stravovacích skupin v příslušný den na jednotlivá denní jídla podle přehledu stravovaných. Přitom se uvádějí předpokládané počty z ústřižků denních výkazů a na oběd a večeři se uvádějí skutečné počty (podle jednotlivých druhů výběrové stravy). Počty stravovaných se sečtou a slouží pro převod do základní části. Dále se v obalu denně vypočítá skutečná náležitost podle ústřižků denních výkazů a porovná se s celkovou spotřebou potravin v příslušný den. Vyčíslí se úspora nebo schodek.

V části třetí obalu se uvádějí záznamy orgánů provádějících kontrolu ve skladu potravin. V části třetí vložky se uvádějí záznamy orgánů provádějících kontrolu u hospodářské výdejny. Současně zde stvrzuje zpracovatel vyplněné údaje 

V části čtvrté vyplní zpracovatel údaje podle počtu stravovaných (vypsaných v záhlaví) a dávkování podle základních materiálových norem, a to podle předpokládaných počtů na snídani v plném rozsahu a na oběd a večeři v nezbytném rozsahu pro zahájení přípravy stravy. Po dodání skutečných počtů se množství potravin příslušným způsobem upraví. Zdůvodnění pak pracovník pověřený řízením stravování u útvaru uvede do části třetí zúčtovacího - kontrolního listu. Spotřebu dodatečně vydaných potravin musí potvrdit velitel hospodářské výdejny v příslušném řádku (na obalu i vložce). Po vyplnění se zápisy podtrhnout vodorovnou čarou a vyplní se počet provedených zápisů do předposledního řádku. Správnost údajů potvrdí svým podpisem výdejce a příjemce v posledním řádku.

V části páté se provede souhrn všech výdejů, provedených za den podle jednotlivých výdejových dokladů evidovaných v seznamu dokladu. V nadpise se uvede zkráceně název dokladů, účel výdeje, odděleně se provede součet výdejů potravin na stravování a odděleně součet všech ostatních výdejů pro oddělený zápis do zásobníku potravin.

Všechny výtisky zúčtovacího - kontrolního listu se po vyplnění předávají správci skladu, který podle nich vydává potraviny. Na konci pracovního dne nebo na začátku následujícího pracovního dne velitel hospodářské výdejny (druhopis zúčtovacího -kontrolního listu ) a správce skladu (obal a prvopisy zúčtovacího - kontrolního listu ) po doplnění seznamu dokladů (spolu s doklady v něm, zapsanými) správně vyplněný a podepsaný zúčtovací - kontrolní list vrátí pracovníkovi, který je zpracoval. Ten porovná obal s vložkou (prvopisy vložek s kopiemi), zkontroluje úplnost evidovaných dokladů v seznamu dokladů na obalu a doplní na průpisech vložek údaje podle prvopisu. V případě nesrovnalostí nebo neúplnosti zúčtovacího - kontrolního listu a ostatních dokladů upozorní na tuto skutečnost pracovníka pověřeného řízením stravování u útvaru, který zabezpečí odstranění nedostatků. Provede ocenění spotřebovaných potravin nebo vyplní souhrn všech výdajů a provede ocenění. Hodnotu spotřebovaných potravin porovná s náležitostí v části druhé a vyčíslí úsporu, případně schodek. Obal s vložkou tvoří jeden zúčtovací - kontrolní list .

4 Výkaz vydaného – vráceného materiálu 
Výkaz vydaného – vráceného materiálu slouží pro evidenci:

a) vydané studené stravy a přídavků potravin, které jsou vydávány odděleně nebo jen pro některé příslušníky útvaru;

b) vydávaného krmiva pro služební zvířata;

c)  vydávaného (spotřebovaného) spotřebního materiálu;

d) výdeje čaje a cukru pro přípravu nápoje na obvazišti nebo ošetřovně.

Údaje ve výkazu vydaného – vráceného materiálu se vyplňují podle předtisku tak, aby bylo zřejmé komu, jaký druh materiálu, v jakém množství a ceně byl vydán. Ostatní nevyplněné sloupce v příslušném řádku se proškrtnou a převzetí musí být podepsáno přebírající osobou. Poslední zápis ve výkazu vydaného - vráceného materiálu se uzavře podtržením a razítkem.

Výkaz vydaného - vráceného materiálu se uzavírá a odepisuje z evidence podle potřeby, nejpozději však poslední den v měsíci. Výkaz vydaného - vráceného materiálu eviduje správce skladu v seznamu dokladů na obalu zúčtovacího - kontrolního listu. Výkaz podepisuje správce skladu, osoba provádějící vyúčtování a schvaluje jej pracovník pověřený řízením stravování u útvaru.

5 Zásobník potravin

Zásobník potravin je základním evidenčním dokladem k evidenci veškerých potravin, krmiva, obalů na potraviny, zúčtovatelných tiskopisů. Na přední straně zásobníku potravin se vede evidence zúčtovatelných tiskopisů. 

Zásobník potravin vede pracovník pověřený účtováním potravin vždy na jeden měsíc a při založení jej ověřuje pracovník pověřený řízením stravování u útvaru. Zápisy musí být přehledné, čitelné a podle níže uvedených zásad. Potraviny se vedou v zásobníku  potravin odděleně podle druhu, jakosti, cen, velikosti a druhu balení, vojenský proviant i podle měsíců a ročníků výroby. Označuje se obchodními názvy a v těch měrných jednotkách, ve kterých je dodáván. Je veden podle hlavních skupin a statistických znaků v tomto pořadí:

l) potraviny;

m) fakturované obaly;

n) krmivo;

o) spotřební obalový materiál;

p) nespotřební obaly vojenské správy;

q) zúčtovatelné tiskopisy.

Zápisy v zásobníku  potravin se provádějí na základě řádných účetních dokladů, dodacích listů tak, že příjmy a výdeje téhož dne se zapisují pod jednu položku shodnou s číslem seznamu dokladů. Zápisy se provádějí nejpozději následující pracovní den po převzetí nebo výdeji potravin, včetně zápisu ve sloupci Z.

Červeně se zapisují výdaje k jiným účelům než na přípravu stravy podle zúčtovacího - kontrolního listu, inventurní přebytky a schodky zjištěné v průběhu nebo koncem měsíce.

Po zapsání všech pohybů se zásobník potravin uzavře tak, že se sečtou všechny příjmy a výdaje, které se vzájemně porovnají, a výsledek se musí rovnat zůstatkům ve sloupci Z posledního dne měsíce. V dalším řádku se ve sloupci Z zapíše skutečná zásoba a do sloupce P a V případné přebytky nebo schodky. Další řádky se využívají při zjišťování příčin rozdílu mezi výsledkem účtu stravního hospodaření a porovnáním spotřeby a náležitosti. V posledním řádku se uvede zásoba, která se převádí na následující měsíc. 

Po uzavření zásobníku  potravin se podepisuje na přední straně pracovník pověřený účtováním a pracovník pověřený řízením stravování u útvaru, který provedl kontrolu správnosti. 

	Položka
	Maso vepřové


	Maso hovězí
	Kosti harfy
	Párek
	Salám turistický

	
	Cena za kg Kč 106,--
	Cena za kg Kč 124.--
	Cena za kg Kč 8,60
	Cena za kg Kč 87,--
	Cena za kg Kč 160,--

	
	P
	V
	Z
	P
	P
	V
	Z
	V
	Z
	
	
	
	P
	V
	Z

	Zás.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	  85
	
	  85
	117,5
	  34
	83,5
	  24
	  12
	  12
	70,5
	40
	30,5
	  40
	
	  40

	11
	
	  38
	  47
	
	  43,5
	40
	
	  12
	    0
	
	  5
	25,5
	
	
	

	12
	
	  21
	  26
	
	  40
	  0
	
	
	
	
	25,5
	  0
	
	
	

	13
	  65
	  26
	  65
	  31
	  31
	  0
	    5
	
	    5
	  8
	
	  8
	
	
	

	14
	
	  65
	    0
	
	
	
	
	    5
	    0
	
	  8
	  0
	
	  40
	    0

	15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	21
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	23
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	24
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	25
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	26
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	27
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	28
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	29
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	31
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Cel.
	150
	150
	    0
	148,5
	148,5
	  0
	  29
	  29
	    0
	78,5
	78,5
	  0
	  40
	  40
	    0

	Inv.
	-
	
	-
	
	-
	
	
	
	-
	

	Příj.
	150
	-
	148,5
	-
	  29
	-
	78,5
	
	  40
	-

	Výd
	-
	150
	-
	148,5
	
	
	  29
	-
	78,5
	-
	  40
	-

	
	9 010,--
	14 570,--
	206,40
	6 133,50
	6 400,-- 

	
	6 890,--
	3 844,--
	         43,--
	        696,--
	0

	
	       15 900,--
	18 414,--
	249,40
	6 829,50
	6 400,--

	
	0
	0
	0
	0
	0

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Zás.
	0
	0
	0
	0
	0

	
	
	
	
	
	


6 Porovnání pořizovacích cen potravin s požadovanými energetickými a výživovými hodnotami

Porovnání pořizovacích cen potravin s požadovanými energetickými a výživovými hodnotami stanovenými příslušnými právními předpisy
) se provádí na základě podkladů předkládaných vedoucími vlastních stravovacích zařízení nebo monitoringu cen potravin.
Sumarizace zaslaných údajů, výpočet rozdílu a indexu pořizovacích cen potravin proti doporučené dávce provede oddělení stravovací služby Velitelství sil podpory a předloží ji do 20. dne v měsíci oddělení movitého majetku a rozvoje služeb sekce logistiky MO.

Posuzování srovnatelných nákladů na provoz ve vlastním stravovacím zařízení se provádí: 

a) periodicky – za uplynulý kalendářní rok;

b) jednorázově – při změně formy stravování;

c) jednorázově – na základě potřeby.

Posuzování srovnatelných nákladů na provoz ve vlastním stravovacím zařízení provádí oddělení stravovací služby Velitelství sil podpory na základě údajů od vojenských útvarů zaslaných služebním postupem. 

Náklady na provoz ve vlastním stravovacím zařízení, ve kterém je závodní stravování zabezpečeno outsourcingem, Vojenským lázeňským a rekreačním zařízením nebo smluvním stravováním, se zpracovávají na základě počtu vydaných stravních dávek (stravovacích poukázek) závodního stravování a skutečně uhrazených nákladů na provoz. Náklady na provoz se kalkulují na jedno hlavní jídlo. Pokud je u jednoho vojenského útvaru uplatňováno více forem stravování, vykazují se tyto náklady odděleně.

7 Zařazení potravin do základních skupin

	Poř. čís.
	Základní druh potraviny
	Zařadit

	1
	Maso vepřové
	Vepřové maso – všechny druhy (včetně mletého masa)

	2
	Maso hovězí
	Hovězí maso – všechny druhy (včetně mletého masa)

	3
	Uzené maso (určené k další kuchyňské úpravě)
	Uzené vepřové maso – všechny druhy

Uzená vepřová hlava

Uzený jazyk (hovězí, vepřový)

Uzené koleno

Uzené ocásky

	4
	Ostatní maso
	Cikánská roláda

Čevapčiči

Frankfurtský závitek

Holandský plátek

Jehněčí maso

Králík

Skopec (kýta, plec, šrutka, bok, hřbet, krk)

Slovácký závitek

Srnčí (kýta, plec, ragů)

Strahovská roláda

Španělský ptáček

Telecí maso (pupek, špička, hrudí, kližka, koleno, krk, kýta, pečeně, plec, celé nebo v půl.)

Zajíc

Ostatní maso nezařazené pod poř. čís. 1 až 3, 6, 8, 10

	5
	Vnitřnosti
	Vnitřnosti vepřové, hovězí nebo telecí

	6
	Uzeniny a masné výrobky
	Játrový sýr

Klobása – všechny druhy

Párek – všechny druhy

Salám – všechny druhy

Špekáček a jemu podobné výrobky

Masová roláda – všechny druhy

Zabijačkové výrobky (jelítka, jaternice, tlačenka, prejt)

Vařené uzené maso určené k přímé spotřebě – všechny druhy

	7
	Masové konzervy
	Párky v konzervě

Guláš v konzervě – všechny druhy

Luncheon meat – všechny druhy (včetně drůbežích)

Paštika – všechny druhy (včetně drůbežích)

Pomazánka – všechny druhy

Pasta – všechny druhy

Hovězí maso ve vlastní šťávě a ostatní hovězí konzerv y

Vepřové maso ve vlastní šťávě a ostatní vepřové konzervy

Krůtí maso

	8
	Drůbež a drůbeží výrobky
	Husa kuchané

Kachna kuchané

Krůta kuchané

Kuře kuchaná

Kuřecí řízek a steak

Slepice kuchaná

	9
	Kosti na přípravu vývarů
	Kosti harfy

Kosti morkové

Kosti řídké

Vepřová žebírka

	10
	Ryby
	Filé

Sladkovodní a mořské ryby

	11
	Rybí výrobky

a konzervy
	Křišťálový sledi – marinovaní

Lahůdkové řezy v konzervě

Pečenáče

Sardinky – marinované

Rybí salát

Treska v majonéze

Uzená treska

Uzená makrela

Uzený tuňák

Zavináč

Antipasta

Kambala – všechny druhy konzerv

Makrela – všechny druhy konzerv

Sardelová pasta

Očka

Sardinky – všechny druhy konzerv

Tresčí játra

Tuňák – všechny druhy konzerv

	12
	Máslo
	Máslo – všechny druhy

	13
	Sádlo a slanina
	Slanina s kůží

Lalok s kůží

Sádlo

Anglická slanina

Škvarky

Slanina – všechny druhy

	14
	Jedlé tuky a oleje
	Olej – všechny druhy

Ztužený tuk – všechny druhy

Majonéza

Tatarská omáčky

	15
	Čerstvé mléko
	Mléko nízkotučné

Mléko polotučné

	16
	Mléčné výrobky
	Biokys

Jogurt – všechny druhy

Mléko ochucené

Mléko acidofilní

Termix

Tvaroh

Mražený smetanový krém

Nanuk

Podmáslí

Smetana

Šlehačka

Sušené mléko

Slazená a neslazená zahuštěná smetana, kakao, mléko 

	17
	Sýry
	Čerstvý sýr – všechny druhy

Uzený sýr – všechny druhy

Plísňový sýr – všechny druhy

Tavený sýr – všechny druhy

Tvrdý sýr – všechny druhy

	18
	Vejce
	Vejce čerstvé

Sušená pasterovaná vaječná směs

Zmrazená pasterovaná vaječná směr 

	19
	Chléb
	Chléb – všechny druhy

	20
	Běžné pečivo
	Banketka, bulka, dalamánek, makovka, pletýnka

Rohlík

Kostky do knedlíků

Strouhanka

Veka

Žemle

	21
	Jemné pečivo
	Bábovka – všechny druhy

Buchty – všechny druhy

Koblihy – všechny druhy

Koláče - všechny druhy

Plundra – všechny druhy

Šáteček – všechny druhy

Vánočka (mazanec) – všechny druhy

Závin – všechny druhy

	22
	Trvanlivé pečivo
	CHIPS – všechny druhy

Oplatky – všechny druhy

Perník – všechny druhy

Piškoty – všechny druhy

Slané pečivo – všechny druhy

Suchar – všechny druhy

Sušenka – všechny druhy

Trubičky – všechny druhy

	23
	Těstoviny
	Těstoviny – všechny druhy

	24
	Mouka
	Mouka

Krupice

Knedlíky, palačinky, lívance apod. v prášku

Kroupy

Solamyl

	25
	Rýže
	Rýže – všechny druhy

	26
	Luštěniny
	Čočka

Fazole

Hrách

Sojové boby

	27
	Cukr a cukrářské výrobky
	Arašídy v cukru

Besipky ovocné

Cukr – všechny druhy

Čajové pečivo

Čokoláda – všechny druhy

DELI – všechny druhy

Drops – všechny druhy

Furé – všechny druhy

Hašlerky

Chlebíček biskupský

Cukrářská poleva

Karamely

Med

Šlehačka v porcích

Tyčinka – všechny druhy

Zákusek – všechny druhy

Želé s ovocnou příchutí

Žvýkačka

	28
	Brambory
	Brambory

Brambory loupané

Brambory sušené

Bramborová kaše

	29
	Zelenina čerstvá

a mražená
	Cibule, ostatní kořenová zelenina, ředkvičky, křen, pfeferony 

Rajčata, papriky, květák, zelí, kapusta, reveň, hlávkový salát

Celerová, petrželová nať, pažitka, kopr

Hrášek zelený, fazolové lusky

Dýně, melouny, tykev, patisony

Fazolové lusky, špenát

Okurka, lilek, červená řepa, žampiony

Všechny uvedené druhy nebo jejich směsi v mraženém stavu

	30
	Zelenina nakládaná
	Všechny druhy zeleniny a jejich směsi sterilovaná a nakládané

Cibule sušená

Okurky nakládaná – všechny druhy

Česnekový koncentrát

Kečup

Rajský protlak

Krenex, křen nakládaný

Zelenina sušená

Žampiony sterilizované

	31
	Zelí kysané

a sterilované
	Zelí kysané

Zelí sterilované

	32
	Ovoce
	Angrešt, borůvky, broskve, brusinky, hrušky, jablka

Jahody, kiwi, maliny, meruňky, rybíz, ryngle, švestky

Třešně, hroznové víno

Ananas, banány

Ovoce mražené a sušené

	33
	Citrusové plody
	Citróny, pomeranče, mandarinky, grapefruity

	34
	Kompoty
	Všechny druhy kompotů z ovoce a citrusových plodů

	35
	Zahuštěné ovocné výrobky
	Džem – všechny druhy

Kandované ovoce

Marmeláda – všechny druhy 

Mošt – všechny druhy

Ovocit – všechny druhy

Povidla

Protlaky z ovoce

Přesnídávky z ovoce – všechny druhy

Sirupy – všechny druhy

Výživa s ovocem 

	36
	Potraviny ostatní 
	Bujóny a polévky - všechny druhy

Polévkové koření

Vedeta

Worcester

Koření

Cukr vanilkový

Droždí

Hlíva ústřičná

Houby sušené

Kyselina citronová

Hořčice

Ocet

Prášek do pečiva

Rumové aroma

Želatina

Instantní potraviny na přípravu nápojů (čaj, granko, kakao, melta, káva)

Nápoje (limonáda, nealkoholické pivo, stolní voda, sodovka)

Salát – vlašský, pařížský atd., chlebíček obložený

Sůl

Základ na omáčky a guláše

Sojové maso

	Pokud není potravina uvedena v této tabulce, použije se pro její zařazení podobný druh.
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