Kontrolní otázky pro seminář
1. Jaké znáte zásoby potravin pro zabezpečen mírového života?
2. Vyjmenujte a popište zásoby pro přechod z mírového stavu na stav ohrožení státu a válečný stav.
3. Z čeho se skládají a v jaké výši se udržují zásoby potravin pro zabezpečení bojové činnosti?

4. Čeho zkratkou je BDP a ddp?

5. Vyjmenujte a popište zásoby potravin vytvářené u praporu logistické podpory.
6. Jaký druh zásob lze považovat za základní zásoby při proviantním zabezpečení vojsk?

7.  Kde je určen konkrétní druh a množství proviantní výstroje a techniky útvaru?

8. Jaká jsou hlavní opatření zabezpečení proviantní výstrojí?

9. Jak se realizuje zabezpečení materiálem MU 1.0 a stravovacích služeb mimo území ČR? 

10. Uveďte, jaké jsou obecné požadavky na stacionární potravinářské provozy z hlediska vnějších faktorů.
11. Jaké jsou požadavky na podlahové povrchy a plochy stěn?
12. Stručně vyjmenujte, jaké jsou požadavky na mobilní nebo přechodné provozy.

13. Jak musí být označeny prostředky pro přepravování potravin?

14. Jaké parametry musí splňovat zařízení určené pro styk s potravinami?

15. Jak se musí ukládat potravinářské odpady a jak musí být likvidovány?

16. Jaká voda se smí používat při činnostech epidemiologicky závažných?

17. Vysvětlete vlastními slovy, co je to chladicí řetězec.

18. Které parametry, jež musí výrobci potravin pravidelně dodržovat, se považují za relevantní při udržení potravinové bezpečnosti?

19. Podléhá povinnost odebírat vzorky stravovacím zařízením automaticky?

20. Jak členíme dezinfekci, dezinsekci a deratizaci?

Úkoly pro samostatnou práci:

Příprava na seminář - studenti nastudují text přednášky a tvorbu zásob proviantní služby s využitím výše uvedené presentace a uvedené základní literatury. V rámci semináře proběhne diskuze na téma proviantního zabezpečení ve vazbě na uvedené kontrolní otázky semináře.
