Kontrolní otázky pro seminář:

1. Jaké jsou podmínky MO jako zadavatele veřejné zakázky na službu stravování?

2. Jaké jsou hlavní požadavky  na rozsah cateringu?

3. Jaké akce organizované útvarem nelze zahrnovat do stravování formou cateringu?

4. Jaké jsou povinnosti odborných orgánů útvaru v oblasti kontrol cateringu?

5. Jaké náležitosti musí obsahovat  faktura předkládaná provozovatelem?

6. Jaký je obsah měsíčního vyúčtování, které zasílá provozovatel  objednateli za každý kalendářní měsíc?

Úkoly pro samostatnou práci:
Příprava na seminář - studenti si zopakují základními pojmy proviantní služby uvedené v tématu 1. S využitím výše uvedeného textu a níže uvedené základní literatury proběhne diskuze o nedostatcích provozování cateringu, provádění kontrol a vyvozování závěrů z jejich zjištění a k návrhům studentů na zlepšení cateringové služby. Diskuzi budou předcházet odpovědi studentů na výše uvedené kontrolní otázky semináře.
