Otázky letního kurzu:

1. Jaká je struktura logistického zabezpečení AČR v polních podmínkách na operačním stupni?

2. Na jakém stupni je pracoviště logistického zabezpečení personálu a nemovité infrastruktury?

3. Co tvoří rotu logistiky, čety a družstva logistiky?

4. Jaké je složení hospodářského družstva?

5. Co tvoří proviantní výstroj 21. století?

6. Jaké existují  prostředky na zabezpečení stravy v poli?

7. Jaké je význam a použití Poka 3-1

8. Z čeho se skládá souprava kontejnerové kuchyně, jaké má typy kontejnerů?

9. Jaký má význam a použití TATRA – MULTILIFT?

10. Jaká proviantní výstroj doplňuje polní kuchyni?

11. Jaký se v poli využívá Přívěs chladící?

12. Jaké jsou vhodné cisterny a zásobníky na pitnou vodu?

Úkoly pro samostatnou práci:
Studenti si zopakují podle předcházejících přednášek zásady sestavování jídelního lístku, rozpis cen připravovaných jídel, dodržování kvality a množství připravované stravy a nastudují přípravu stravy podle Prov-2-2. Prostudují kapitolu 8 HACCP v určitých potravinářských firmách s důrazem na část o správné praxi a flexibilitě.

Seznámí se přílohou 4 předpisu Prov – 1-5 se soupravami proviantního výstroje k zabezpečení stravování v AČR
